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CESAR RECETA DE LA CASA $170.00 FUSILLI ALFREDO $145.00

tradicional con pollo o camarén o tiras de salmén al grill. salsa cremosa de echalote, ajo, mantequilla, jamén, vino blanco con suave bouquet de laurel y

AVE AL GRILL $175.00 tomillo con queso parmesano regguiano.

pechuga parrilla entera 140 gr. mix de lechugas, crutones a las finas hierbas con coulis de menta. FETTUCCINE TETRAZINI $160.00
MARY TIERRA $190.00 pasta larga elaborada a base de mantequilla, limén, nata, queso parmesano con salami,

Jjamén iberico, jamén de pavo y zetas.

LASAGNA FLORENTINA $165.00

espinacay carne.

PENNE CON MARISCOS $200.00

pulpo, pescado, camarén, callo de almeja, mejillones cocinados en aceite de albahacay

trozos de lechuga sangriay radichu, camardn, pollo y res con panceta de ajo, cebolla y fusién de maracuya.

BLT $135.00
lechuga, jitomate marinado con aceite de olivo y vinagreta de balsamico, crocante de tocinoy pan de cerveza.

ORGANICA $160.00
mix de lechugas, manzana, almendras, ardndanos, nuez, zarzamoray frambuesa, con vinagreta de ajonjol{ y miel.

CARIBENA $190.00

mix de lechugas, pina asada, coco y camarén (4 piezas).

ajo confitado, reduccién de vino blanco con salsa de tomates rostizados.

PASTA CARBONARA $160.00

espaguetti con salsa carbonara elaborada con queso parmesano, huevo, panceta, champirion,

aceite de oliva y pimienta.

SOPA CREMOSA DE PAPA CON CAMARON $135.00

camardn parrilla, papa en cubo, apio, poro, tocino y aromatizada con aceite de cilantro.

CREMA DE ELOTE $120.00 CHALUPAS (6 PIEZAS) $105.00

tradicional con cross de tocino.

tortilla chalupera con salsa verde o roja con carne de res o pollo.

CONDE $120.00 FONDUE DE QUESO OAXACA $140.00

crema de frijoles con queso blanco, chicharrén, tortilla en juliana, aguacate y chile pasilla. con toque de pesto de cilantro'y serrano acompariado de tortillas de harina y grissini de epazote.

JUGO DE CARNE $130.00 TLACOYITOS (5 PIEZAS) $130.00

con cebolla picada, chile picado, jerezy limén rellenos de chicharrén, banados en salsa roja asada con crema y queso.

SOPADETORTILIA - $115.00 DELICIAS POBLANAS (8 PIEZAS) $130.00
juliana de tortilla, aguacate, queso, chicharrén y chile.

CALDO TLALPENO $115.00
papa, zanahoria, garbanzo, aguacate, juliana de tortilla y chipotle frito.

CONSOME DE POLLO $100.00

con jitomate, cebolla, chile, aguacate, limén.

cha[upas, molotes, sopesy guajo[otes.

CHISTORRA CON QUESO ASADERO $130.00
queso fundido con chistorra, tortilla de harina, guacamoley salsa de la casa.

TACOS DE ARRACHERA (3 PIEZAS) $185.00

arrachera angus beef (180 g.) asada con toque de cilantro, salsa roja o verde y guacamole.

TACOS DORADOS (4 PIEZAS) $130.00

pollo o res, lechuga, queso, crema, salsa verde y roja.

Todas nuestras carnes, cortes y parrillas son cocinadas al momento. Agradecemos su tiempo de espera ya que los alimentos se preparan al momento. Todas nuestras carnes, cortes y parrillas son cocinadas al momento. Agradecemos su tiempo de espera ya que los alimentos se preparan al momento.
Cualquier modificacion al platillo o bebida tendra un costo extra. Todos nuestros precios incluyen el 16% de IVA. Cualquier modificacion al platillo o bebida tendra un costo extra. Todos nuestros precios incluyen el 16% de VA.



CAMARONES U15 AL GUSTO (300 g) $300.00
ajillo, empanizados, mojo de ajo o con tocino o con costra de semillasy salsa ratatouille.

FILETE DE HUACHINANGO (200 g) $260.00
ajillo, mojo de ajo o papillot con jitomate rebanado, calabaza, queso panela y vino blanco.

FILETE DE PESCADO ROMANESCO (200 g) $260.00
en salsa romanesco con tomate, ajo y pimiento rojo.

SALMON CON COSTRA DE ALMENDRAS (200 g) $235.00
reduccion de vino blanco con almendras tostadas.

SALMON AL GRILL (200 g) $230.00

suculento salmén marinado con especias al grill.
Ely'a Su guarnicion; dos opclones:

- Espinacas estilo nuevo orleans. - Ejotes envueltos con tocino.

+ Papa francesa. - Granos de elote a la mantequilla.
+ Esparragos a la parrilla. + Guacamole.
+ Vegetales a la parrilla

TERRAZA PARRILLADA (4 PERSONAS) $580.00

arrachera, chistorra, po“o adobado, camarones, guamicién de nopales asados, cebollita

cambray, chunky guacamo le, tortillas mixtas y salsa borracha (850 g).
MOLCAJETE CALIENTE (2 PERSONAS) $450.00

rib eve, salmédn, chistorra, queso asadero, cebolla cambmy, nopa[es asados, zetas al &y'i“o,

guacamo le Yy tortillas mixtas (780 g).

SABANA DE RES (250 g) $220.00
RIB EYE (300 g) $370.00
ARRACHERA (300 g) $310.00
PECHUGA (200 g) $180.00

asada, P&WES&H& O empanizada.

E[y'a Su guarnicion; dos opciones:

. Esp inacas estilo nuevo orleans. . Ejotes envueltos con tocino.

* Papa ﬁrancesa. . Granos de elote a la man‘[equl“a.
. Espawagos ala pawi“a. . Guacamole.
. Vege’[a[es ala pawi“a.

Todas nuestras carnes, cortes y parrillas son cocinadas al momento. Agradecemos su tiempo de espera ya que los alimentos se preparan al momento.
Cualquier modificacion al platillo o bebida tendra un costo extra. Todos nuestros precios incluyen el 16% de IVA.

CORAZON DE FILETE DE RES EN SALSA DE MEZCAL (250 g) $260.00
con atado de esparragos a la parrilla, granos de chorizo, col de Bruselas y puré de frijoles blancos.

TAMPIQUENA DE RES (250 g) $250.00
con chalupas, enmolada, rajas poblanas, chunky guacamole y frijoles refritos.
CORAZON DE FILETE DE RES EN SALSA DE MOSTAZA (250 g) $270.00

en salsa de mostaza, salsa de vino tinto o a [a pimienta acompanado de espinacas a la crema.

SOPA POBLANA $130.00

chile pob[ano, granos de elote, champ non, Y queso pane[a.

ENCHILADAS DE PIPIAN ROJO $140.00
rellenas de lomo de cerdo deshebrado con arroz, p[éitano ﬁri‘to y cebolla morada.

ENMOLADAS DE POLLO $140.00
acompaﬁadas de arroz y p[éi’[ano ﬁri‘w.

POLLO EN MOLE POBLANO $160.00
acompaﬁado de arroz 1r0JO Y puvé de p[étano macho.

PIPIAN VERDE $150.00
po“o o lomo de cerdo acompaﬁado de arroz 100.

ENCHILADAS TRES MOLES $160.00

pip ian verde, r0J0 Y MO le pob lano.

CLUB SANDWICH ' $135.00

HAMBURGUESA DE RES $140.00
PEPITO ENCHIPOTLADO $140.00
Elija su guarnicién:

+ Papas a la francesa. -+ Papa rufleada.

* Papa carita. + Papa hash brown.

+ Papa gajo.

Todas nuestras carnes, cortes y parrillas son cocinadas al momento. Agradecemos su tiempo de espera ya que los alimentos se preparan al momento.
Cualquier modificacidn al platillo o bebida tendra un costo extra. Todos nuestros precios incluyen el 16% de IVA.



_—

CAFE AMERICANO (175 ml)

,

CAFE DESCAFEINADO (175 ml)

CAFE EXPRESO (80 ml)
CAFE CAPUCHINO (200 ml)

CAPUCHINO DE SABORES(200 ml)
LECHE CALIENTE O FRIA (225 ml)

Entera, deslactosada o [[ght.

LECHE CON CHOCOLATE (225 ml)
CHOCOLATE CALIENTE (225 ml)

TE DE SABORES (175 ml)
TISANA DE SABOR (425 ml)

LICUADO DE SABORES (325 ml)
MALTEADAS DE SABORES (325 ml)

fresa, vainilla o chocolate.

AGUA EMBOTELLADA (600 ml)

AGUA EMBOTELLADA (1 L)

Cofey ©

G|

JARRA DE AGUA DE FRUTAS DE TEMPORADA (1.700 ml)

PASTEL DE LA CASA

CREPAS DE CAJETA O NUTELLA

BROWNIE

TARTALETA DE FRUTAS
CREME BRULEE

PAY DE LA CASA

%@

$40.00
$40.00
$60.00
$60.00
$60.00
$35.00

$45.00
$50.00
$45.00
$55.00
$50.00
$50.00

$40.00
$55.00

$160.00

$90.00
$80.00
$80.00
$80.00
$80.00
$90.00

Todas nuestras carnes, cortes y parrillas son cocinadas al momento. Agradecemos su tiempo de espera ya que los alimentos se preparan al momento.

Cualquier modificacion al platillo o bebida tendra un costo extra. Todos nuestros precios incluyen el 16% de IVA.

Excelencia por Tradicion

G racias po su pregerencia!




